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Romantik Hotel | Restaurant | Bar

— IHRE FEIER IN MODERN HISTORISCHEM AMBIENTE—



Pueise

Erlduterung zu unseren Preisen

« Gerne unterbreiten wir lhnen ein individuelles Angebot, maBgeschneidert auf Ihre Wiinsche.

« MenUpreis: Im MenUpreis sind Tischwasche, Teelichter und die Servicemitarbeiter bis 00.00 Uhr mit enthalten.

» Seruicepersonal: Ab 00.00 Uhr berechnen wir unsere Mitarbeiter pro Stunde extra.

» Personenzahl: Bitte teilen Sie uns die verbindliche Personenzahl bis sieben Tage uor Ueranstaltung mit. Auf Grund der
Warenbestellung gilt diese Personenzahl als Rechnungsgrundlage.

« MenUkarten: Gerne erstellen wir Ihnen MenUkarten gegen Aufpreis.

« Buffetpreise: Sind ab einer Personenzahl uon 25 Persanen kalkuliert.

» Kinderregelung: Kinder uon 0-5 Jahre sind kastenfrei, 6-12 Jahre zahlen 50<¢ und Kinder ab 13 Jahren zahlen den uollen Preis.

o Stromnutzung: Fir den Stromuerbrauch der Band oder des DJ'S berechnen wir einen Pauschalbetrag pro Ueranstaltung.

« Raummiete: Ob bei lhrem Ueranstaltungsuolumen eine Rsummiete ueranschlagt wird, erértern wir gerne mit Ihnen im
personlichen Gesprach.

» Anzahlung: Bitte beachten Sie, dass wir bei Ueranstaltungen auf eine Anzahlung bestehen mUssen. Die Anzahlung ist nach

Rechnungsstellung bis 14 Tage vor Ueranstaltung zu leisten.

Impressum: Tel.- 05321/ 22546
Hotel Alte Munze GmbH E-Mail: info@hotel-muenze.de
MarktstraBe 1/ MonzstraBe 10-11 [E_'jJ@romamtik_hotel_alte_muemze

38640 Goslar ﬁ[@Romantikhote\a\temueﬂze



Restauanl

FUR IHRE GANZ BESONDERE HOCHZEIT

Das imposante Fachwerkhaus aus dem Jahre 1526 beheimatet unser
Restaurant. Die Rdumlichkeiten wurden 2018 geschmackuoll
restauriert und neu gestaltet. Ein gemUtlicher Kamin, strahlende
Kronleuchter und eine exklusive Einrichtung erschaffen eine
stimmungsuolle Atmosphare. Das angrenzende Séparée bieten wir
gerne zur Platzierung lhres Buffets an.

Es kénnen Sie im Restaurant bis zu 70 Persaonen an Ihrem schonsten
Tag begleiten.




SYMBIOSE AUS ALT UND NEU

Der 2018 erbaute Wintergarten befindet sich im Erdgeschoss und
bietet eine einmalige Kombination aus moderner Architektur und
gotischer Fachwerkkunst. Feiern Sie Ihre Hochzeit in unserem
lichtdurchfluteten Wintergarten mit groBzigigen Raumhdhen und
moderner Ausstattung.

Hier kdnnen Sie Ihre Hochzeit mit bis zu 30 Personen zelebrieren.



Sepanée

HOCHZEIT IM KLEINEN KREIS

GenieBen Sie Ihre Hochzeit im kleinen Kreis mit einer wunderschénen
Aussicht auf die Marktkirche und unserem exklusiven Seruvice. Unser
Séparée hat eine edle Stuckdecke, wird durch kostbare Kronleuchter
erhellt und bieten die perfekte Umgebung fUr eine romantische und
individuelle Hochzeit.

Es finden bis zu 14 Personen in dieser Rdumlichkeiten Platz.



BESONDERER TAG — BESONDERES AMBIENTE

Unser MOnzsaal befindet sich im ehemaligen Gebdude der
MUnzpragestatte und begeistert durch sein historisches Ambiente
mit Holzdielenboden, groBen Fenstern und einer groRzigigen
Deckenhthe. Der Saal wird durch kostbare Kronleuchter erhellt und
bietet einen schénen Blick und direkten Zugang zur malerischen
MUnzstrafe.

Bis zu 80 Personen finden in diesen R3umlichkeiten Platz. (mit
Tanzflache 60 Personen)



Scfwan lanenfrof

ROMANTIK UNTER FREIEM HIMMEL

BegruRen Sie Ihre Gaste mit einem Sektempfang oder genieen Sie
Kaffee und Kuchen in unserem malerischen Innenhof. Der ehemalige
Ausspannhof verzaubert mit seiner romantischen Stimmung und
bietet den perfekten Einstieg fUr den schdnsten Tag Ihres Lebens. Sie
trdumen uon einer rustikalen Hochzeit? For frisch gezapftes Bier und
ein exklusives Grillbuffet bietet der Innenhof mit der angrenzenden
Bar den perfekten Rahmen.

Im Innenhof finden bis zu 30 Personen groRziigig Platz. (60 Personen

bei einem Stehempfang)
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KAPAZITATEN UND PREISE

Restaurant Séparee Wintergarten Munzsaa
Bankettbestuhlung 70 Gaste - 30 Gaste 60 Gaste
Tafelbestuhlung 70 Gaste 14 Gaste 20 Gaste 80 Gaste
150 Gaste
GroBe ca. 80gm ca. 18gm ca. 97gm ca. M3gm

Grundrisse

Restaurant + Séparée Monzsaal Wintergarten

Innenhof

30 Gaste

ca. 182gm



Remanlischen Empfang

BEGRUSSUNG UND STEHEMPFANG

Um Sie und lhre G3ste perfekt auf die beuvorstehende Feier einzustimmen,

empfehlen wir Ihnen einige leckere Getrdnke und leichte Speisen fur lhren Empfang.

Aperitif
Gerne beraten wir Sie bezUglich eines Aperitifs
individuell und passend auf Ihre Winsche und

BedUrfnisse zugeschnitten.

Canapés
In verschiedenen Uarianten:

Wurst | Schinken | K3se | Fisch

Uegetarisch | Uegan

Finger Food Buffet

GemuUsesticks mit Krduterquark

K&se und Weintrauben am Spief
Gebackene vegetarische Frohlingsrollen
Teriyaki H3hnchenspiel3 mit Erdnusssauce
Knusprige Garnele mit Mango-Chutney




Vie Qual dew Wafil

MENU ODER BUFFET

Auswsahlreiches Buffet oder ein stiluolles Ment? Sie haben die Wahl zwischen verschiedenen

MenUs und Buffets und wir passen diese ganz individuell nach Ihren Winschen an.

Ganzjshrige Menls

Gebeiztes Lachsfilet
Wok GemUse Salat | Auocado-Creme
und/oder
Harzer Kartoffelcremesuppe
gerduchertes Forellenfilet

Sk x

Rinderschmorbraten

Uanille Karotten | Krauter Stampfkartoffeln

*okx

Schokoladenmousse

Mango-Papaya-Ragout | Orangen Sorbet

Gemischte Blattsalate
Himbeerdressing | Eismeer Shrimps
confierte Kirschtomaten
*ok %

Sous Vide gegartes Kalbsfilet
karamellisierter Spitzkohl
gebackene Kartoffel-Platzchen
Xk
Creme Brulee

Beerenragout | Mango Sorbet

Carpaccio vom Rinderfilet
Parmesan | Pinienkerne | Salat
und/oder
TomatensUppchen
Parmesan Schaum | luftgetrockneter Schinken
ko
Supreme vom (Tlsishdhnchen
Chorizo Risotto | Marktgemise |
Wiesenkraduter-Espuma
* ko
Schokoladen Kochlein

Ananasragout | Blutorangen Sorbet




Frihlings- & Sommer-Menis

Kleiner gemischter Blattsalat
Hausdressing | gehobelten Parmesan
Pinienkernen | Baguette
Xk
Gesottener Kalbstafelspitz
Meerrettich Sauce
Karotten-Sellerie-Gemuse
gebratene neue Kartoffeln

* k%

.Sorbet Triclogie Alte Mounze”

Mit Nussél marinierter Buffel Mozzarella
Feldsalat | Feigen Chutney
* kK
Rosa gebratener Lammricken
Hulsenfriochte Ragout
cremige Tomaten Polenta
* % %
Rhabarber Kaltschale

Uanille Eis | Eierlikor Sahne

Gerduchertes Harz-Forellen Filet
Auocado Rosti | Oliven Pesto
* kK
Frischer regionaler Stangenspargel
Sauce Hollandaise
Tranche uom rosa gebratenen Kalbsricken
neue Kartoffeln
Xk K
Panna Cotta

Himbeersauce | Limetten Basilikum Sorbet




Herbst & Winter-Menis

Harzer Kohler Suppe
- nach Art des Hauses -
Wild Consommé | bunte Einlage
* k%

In Rotwein pochierter Hirschkalbsricken
Puree uon Kartoffel & Rotkohl | Ofen Kurbis
* k%

Spekulatius Creme Brilée

Gewdrzkirschen | Stracciatells Eis

Kurbiscremesuppe
gerdstete Kirbiskerne
steierisches Kirbiskerndl
Xk
Rosa gebratene Entenbrust
Geworz Jus | Portwein Rotkohl
Apfel Macaire Kartoffeln
* %k
Zwetschgenroster

Haselnuss Eiscreme | Tapfen Schaum

Cremesuppe uon Apfel & Sellerie
marinierte Shrimps | Shiso-Kresse
* % %

Auf der Haut gebratenes Zander Filet
Rahm Sauerkraut | Kartoffel-Kurbis-Puree
* % %

Marzipan Bratapfel

Uanille Schaum | Cassis Sorbet




Gourmet-Mend

Gala-Menls

Carpaccio uom Thunfisch
Salat uon schwarzen Linsen| orientalischer
Joghurtcreme
* % %
Paprikacremesuppe
Lamm Filet
* % %

Medaillon vom Seeteufel
Krustentier Risotto | griner Spargel | Safran-Schaum
* % %

Schokoladen Tarte
Amaretto-Pfirsich

Ziegenk3se Terrine mit schwarzen Sesam
Anti-Pasti-GemUse | Tomaten- Walnuss Marinade
* k%

Krustentier Schaumsuppe
Rauiali
* k%

Saiblings Filet
Karotten Piree | Schaum uon Kokosmilch | Erdnissen
* k%

Im Krdutersud pochiertes Kalbsfilet
Sauce Bernaise | grinem Spargelragout | Tomaten
Gnocchi

* k%

Dreierlei von der Erdbeere
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Gala-Menls

} ) ) Krabben Cocktail | Zitrusfrichte Mayonnaise
Carpaccio uom Farsen Filet
im Glas seruiert
gebratener Spargel | pochiertes Landei

* % %

* % %

Essenz uon der Fasanbrust mit GemUseperlen und
KloBchen

* ok x

Erbsen Suppchen mit knuspriger Garnele
* k%
Sorbet Limette Basilikum

Kabeljau aus dem Zitronenblattdampf
Gin Tonic Schaum

Rote Bete Puree | Pastinaken Schaum

* ok k.

* Kk %k

Wolfsbarsch Filet unter der Kartoffelkruste
Tandoori Lammricken
Ratatouille GemUse | Parmesan Sauce
Artischocken Piree | Ofen Paprika | Buffel Mozzarella

* ok ok

* k%

Zitronen Tarte
Biskuit Schnitte von Mango & Passionsfrucht
Himbeerragout i
schwarze Johannisbeeren Sorbet




Classic-Buffet |

7

Uorspeisen

Gerducherte Harzforelle
Preiselbeer-Schmand

* Kk k.

Wildkrautersalat | Pumpernickel Crumble

* k%

Tranchen vom Roastbeef

mediterraner Nudelsalat | Tomaten Pesto

* Kk k.

Mariniertes GrillgemUse

Hauptgerichte

Rinder Braten mit Rosmarin-Jus

* k%

Spitzkohlgemose | Butter- Spatzle
* % %
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet |
Krauter-Uelouté
* % %
Karotten-Sellerie Gemuse |
Schwenkkartoffeln

verfeinert mit Balsmico | Olivendl | Grana Padana ok

* k%

Salat Bar | zweierlei Dressing | GemUsestreifen

Sprassen gerostete Kerne
ofenfrische Brotauswahl | Butter
* % %
Karotten-Ingwer Suppe

gerdsteter Sesam

Pasta in Parmesan Sauce

Ofenpaprika | Krautern

Dessert
Creme Br0lée uan der Tahiti Uanille
* Kk Kk

Beeren Schnitte | Mango Ragout

* % %

Schaokoladenkuchen

Apfelkompott

N\




Alte Minze-Buffet

7

Uorspeisen

Carpaccio vom Rind
gehobelter Parmesan | Pinienkernen
Rucala Salat
*okx
Gerduchertes Lachsfilet
marinierte Gurke | Honig-Senf Sauce

* ok k.

Cocktail von Eismeer Shrimps
* % %
Salat Bar
mit zweierlei Dressing | GemUsestreifen
Sprossen | gerdstete Kerne
ofenfrische Brotauswahl | Butter
* % %
Cremesuppe uon Kartoffel & Lauch

mit Croutons

Hauptgerichte

Sous Vide gegarter Kalbsricken
Gartengemise | Ofen Kartoffeln
* k%
Cebratenes Harzer Bachforellenfilet
Wurzelgemose | Basmati Reis

* k%

Ricotta Spinat Tortelloni

Tomaten-Frischkase Sauce | Pinienkernen

Parmesan

Dessert

Schokoladenmaousse
Amarena Kirschen

* k%

Cheese Cake Dessert

- nach Art des Hauses -
im Glas seruiert
* Kk Kk
Mango-Passionsfrucht Schnitte

Blaubeeren




Classic-Buffet Il

7

Uorspeisen

Uerschiedene Rohkost Salate

* k%

Tomate mit Mozzarella | Basilikum Pesto
* % %
Gebeiztes Lachsfilet
Kartoffel-Gurken-Salat | Melone
* k%
Tomatensuppe

Gerostete Pinienkerne

Hauptgerichte

Filet vom Freilandschwein
Bohnengemise | Rosmarinkartoffeln
* % %
Zanderfilet
Ragout uon Kartoffeln | Zucchini | Tomate
* % %
Pasta

Champignonrahm | Gemise | Parmesan

Dessert
Panna Cotta | Fruchtsauce
* % %

Creme Catalana

* %k

Schokoladenmousse

* % %

Beerenragout




Harzer-Buffet

7

Uorspeisen

Harzer Landschinken
Mariniertes WurzelgemUse
* % %
Kartoffel-Gurkensalat
Gerduchertes Forellenfilet
* % %
Salat Bar
mit zwelerlei Dressing | GemUsestreifen
Sprossen | gerdstete Kerne
ofenfrische Brotauswahl | Butter
* % %
Gulaschsuppe
Rind | Schwein

Hauptgerichte

Gesottener Rinderbraten
vom Harzer Hohenuieh

Bouillongemise | Meerrettichsauce

*ok ok
Forellenfielt
Rshmpilze | Ricotts-Spinat-Tortelloni
*ok ok
Rdcken uom Uienenburger Strohschwein
Thymianjus | Kartoffelgnocchis in
Wiesenkrauterbutter sautiert

SteckribengemuUse

Dessert

Apfelstrudel | Uanillesauce

* ok ok

Windbeutel | Dessertkirschen




Grillbuffets

7

Alte Miinze

Hausgemachte Rohkostsalate
Salatbar | Dreierlei Dressing
Kokw
Grillmaiskolben
Zucchini | Aubergine | Folienkartoffeln
*ok ok
Bratwurst uom heimischen Metzger
Tandoori Rindersteak
Rippchen vom Schwein
BBQ-Lachs Filet
Asiatisch Marinierte Hdhnchenbrust

* k%

Uerschiedene hausgemachte Dips

* % %

Cisbattabrot | Olivendlbutter | Krauterbutter

* k%

Beerenkaltschale

Uanillesauce

Classic

Schweinenacken Steaks
Bratwurst
Hahnchenbrust
Lachsfilet in der Folie gegart
X%k
Salatbar
Kartaffel- & Nudelsalat mit Schafskase
Bauernsalat
Ofenkartoffel | Quark

* ok ok

Dressings | Saucen | Brot | Butter




Pitlemacilsimbiss

KULINARIK 7U SPATER STUNDE

Die Feier ist im vollen Gange und plétzlich kommt der Appetit zurdck? Kein Problem!
Wir sorgen daftr, dass Sie und Ihre G&ste such zu spater Stunde mit leckeren

Snacks versorgt sind.

WeiBwurst mit suRem Senf und Brezel

Pikante Currywurst (Schwein oder Pute) mit Baguette

Pikante Currywurst (Schwein oder Pute) mit Baguette
mit worzigen Kartoffelecken und Sour Cream

Herzhafte Kartoffel-Lauchsuppe mit Baguette

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Baguette

Edle Kaseauswsahl aus Frankreich, Italien und Spanien
mit Chutney, Feigensenf, Frichten und Brotauswahl

Erlesene Auswahl uon italienischer Salami und
luftgetrocknetem Schinken mit Ciabatta Brot und Olivenél

Knabbermischung: ErdnUsse, Salzstangen, Kartoffelchips

Knabbermischung Exclusiu: UWasabi Nusse, Erdnisse mit Chili,
Cashewkerne und Grissini




Stuhlhussen
Schleifen

Farbige Licht-Spots
Menukarten
Platzkarten

Kerzenleuchter (5-armig)

Stehtische inkl. Husse

Candybar (Je nach gewinschter Ausgestaltung)
Fotobox

Stullen-Etagere (Empfang)

Ballondekoration

Gerne vermitteln wir lhnen einen DJ und einen Fotografen.







Jeiewn milfen o Gosla

FUR IHRE GANZ BESONDERE HOCHZEIT

Pure Romantik oder schierer Luxus, eine intime Runde oder
ein grofes, extrauagantes Fest! Wir werden fur Sie die
perfekte Feier organisieren, damit all Ihre Winsche wahr
werden. Wir haben die perfekte Auswshl an eleganten
Rsumlichkeiten. Buffet oder ein Men0? Unser Kichenteam
wird Sie mit kulinarischen Kostlichkeiten uerzaubern.
Blumen, passende Dekoration, Musik oder Torte, wir legen
groBten Wert auf jedes noch so kleine Detail. Damit Ihnen
und |hren Gasten Ihre Feier in wunderualler Erinnerung
bleibt, gestalten wir gerne mit Ihnen zusammen Ihre Feier

ganz individuell.

o

Bah.r-mof

H Marktplatz

Marktkirche

Kaiserpfalz

A

Breites Tor



